W SEGAL

FORMACION
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E-LEARNING

ANALISIS DE PELIGROS Y PUNTOS
DE CONTROL CRITICOS

BONIFICABLE FUNDAE

195,00€

QUE CONSEGUIRAS CON EL CURSO

Este curso te permitird adquirir y profundizar los conocimientos para el disefio de un Sistema APPCC.

Tras esta formacion sera capaz de:

e Comprender el sistema APPCC como base de un sistema de gestion de seguridad alimentaria.

e Profundizar en la identificacion y evaluacidn de peligros relacionados con la seguridad aliimentaria.

e Adquirir una sistematica de implantacion y seguimiento del sistema APPCC.

TEMARIO Y CONTENIDOS

1. MODULO I. INTRODUCCION
e Seguridad alimentaria
e Inocuidad alimentaria
e Sistema de Gestidn de la Seguridad Alimentaria
e AQué es el APPCC?
e Origen del APPCC
e Caracteristicas del APPCC

2. MODULO Il. MARCO LEGAL
e Introduccion
e Reglamento 178/2002
e Reglamento 852/2004

3. MODULO IIl. PROGRAMA DE PRERREQUISITOS
e Introducciodn
¢ Programa de prerrequisitos

4. MODULO IV. PASOS PREVIOS AL APPCC
e Paso 1. Formacién de un equipo APPCC
e Paso 2. Descripcion del producto
e Paso 3. Determinacidon del uso previsto
e Paso 4. Elaboraciéon del diagrama de flujo

e Paso 5. Confirmacioén in situ del diagrama de flujo

www.segalfs.com

5. MODULO V. PRINCIPIOS DEL APPCC

1.1dentificacion y analisis de peligros

2.Determinar los Puntos de Control Criticos
(PCC)

3.Establecer limites criticos.

4.Establecer un procedimiento de vigilancia

5.Establecer un procedimiento de acciones
correctoras

6.Establecer un procedimiento de verificacion

7.Sistema de documentacidén y registro.




